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ZANUSSI

PROFESSIONAL




MODULOWOSC

WEDLUG
ZANUSSI

Urzadzenia Zanussi Professional zostaly zaprojektowane
z mysla o wydajnosci, niezawodnosci i wytrzymatosci.
Dzieki modutowym rozwigzaniom musisz tylko dopasowaé
odpowiednia konfiguracje, ktora bedzie najlepiej pasowaé
do Twojej metody gotowania.

Evo700 tgczy tradycje i innowacje. Zapewnia doskonatg

wydajnosc i oszczednosc¢ energii. Niewazne, jakg metode
gotowania wybierzesz — efekt zawsze bedzie doskonaty.
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KUCHNIE

GAZOWE
2, 4 lub 6 palnikow
nastawne lub wolnostojgce

KUCHNIE
CERAMICZNE
HI-LIGHT

2 lub 4 pola grzewcze
nastawne lub
wolnostojgce

KUCHNIE

ELEKTRYCZNE

2, 4 lub 6 okragtych pal
grzewczych

4 kwadratowe pola grzewcze

nastawne lub wolnostojgce

SOLD TOPS

gazowe
nastawne lub wolnostojgce
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KUCHNIE
INDUKCYJNE

2 lub 4 pola grzewcze
2 pola ustawione
poprzecznie

PLYTY
BEZPOSREDNIEGO
SMAZENIA

gazowe lub elektryczne



GRILLE HP

gazowe lub elektryczne

FRYTOWNICE

gazowe lub elektryczne gazowe lub elektryczne

KOTLY WARZELNE

gazowe lub elektryczne

PATELNIE UCHYLNE

gazowe lub elektryczne

WARNIKI PATELNIE BEMARY
DO MAKARONU WIELOFUNKCYJNE elektryczne
gazowe lub elektryczne gazowe lub elektryczne

STANOWISKA PODSTAWY PODSTAWY
ROBOCZE Z AGREGATAMI SZAFKOWE
CHLODNICZYMI
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SOLIDNE,
KOMPAKTOWE

| ERGONOMICZNE
—
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CHROMOWANA PLYTA
BEZPOSREDNIEGO SMAZENIA

do przygotowywania roznych potraw, w tym
miesa, ryb i warzyw. Maksymalna wydajnosc¢.
Nie przenosi smakow.
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INDUKCJA HP

Dla tych, ktdérzy kochajg szybkosc

i chcg oszczedzac energie. Szklana
powierzchnia ceramiczna witgcza
pierscien indukcyjny tylko wtedy,
gdy czujnik zarejestruje obecnosc
naczynia.

WARNIK DO MAKARONU

Wszechstronny i wydajny dzieki
».kontroli energii” w modelach
gazowych, systemowi na podczerwien
w modelach elektrycznych i ,urzadzeniu
oszczedzajacemu energie” do
uzupetniania zbiornika gorgcg woda.
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PLUS

Asortyment

Kompletny, 0

niezawodny, solidny i

i bezpieczny. E

Wybsr EFEKTYWNE OSZCZEDZANIE i PATELNIA WIELOFUNKCYJNA

Indukcja, podczerwien, gaz Wyjatkowy system ,ptomienia kwiatowego" ' Jr_atwp jej uZngg’:, oprozniac i czyscic. Idealnie

i rozwiazania elektryczne. w palnikach gazowych pozwala precyzyjnie ! nadaje sie do roznych metod przyrzadzania
dobrac¢ wielkos¢ ptomienia do rozmiaréw * potraw: duszenia, podtrzymywania, gotowania

Oszczednosce naczynia o dowolnej srednicy, by uniknac w wodzie, grillowania.

Innowacyjne, energooszczedne strat wynikajgcych z rozpraszania ciepta

urzadzenia. poza obreb naczynia i zapewni¢ wysoka

wydajnosc.

Zrownowazony rozwoj
Sprzet nadajgcy sie do recyklingu
w 98%, opakowania w 100%.
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WSPANIALA MOC,
tATWA KONTROLA

(/
Y

— Wysokojakosciowa stal zapewnia jako$¢ i optymalny czas

przygotowywania potraw.

- Gtadkie i zaokraglone narozniki utatwiajg czyszczenie.
- Perfekcyjne dopasowanie modutow gwarantuje modutowos¢ bez

zadnych wad.

Palniki sg wyposazone w technologie Flower Flame (ptomien
kwiatowy), ktéra pozwala regulowac ptomien, dostosowujgc go

do wielkosci patelni lub garnka.
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Wszystkie parametry techniczne
dobrano w przemyslany i spojny
sposob, by Evo700 stat sie
bardziej solidny i wydajny. Tylne

i boczne panele skfadajg sie

Z jednego elementu. Powierzchnia
robocza ze stali nierdzewnej ma
grubos¢ 1,5 mmi i jest formowana
Z jednej czesci, bez spawania. Ma
gtadkie, zaokrgglone narozniki.
Krawedzie sg wycinane laserowo
pod odpowiednim katem, by
idealnie pasowaty do innych
modutéw. Ruszty wykonane sg

z zeliwna. Wszystkie palniki maja

- Moc 6 kW, temperatura robocza
miedzy 110°C a 270°C. Szyhsze
i wydajniejsze pieczenie! Komora
jest catkowicie wykonana ze stali
nierdzewnej. Drzwi o grubosci
40 mm gwarantujg wysoki
stopien izolacji. Piekarnik jest
wyposazony w zdejmowane
prowadnice ze stali nierdzewne;j.

- Dla wiekszej ergonomii pokretta
umieszczono na gornym panelu
sterowania.

- Piezoelektryczna zapalarka.

- Trzy poziomy dla blach GN 2/1
w komorze pieczenia.

zabezpieczenie przeciwwyptywowe
i wysoce wydajny ,ptomien kwiatowy".
Palniki wyposazone sg w ptomien
pilotowy. Wyjgtkowe palniki
pozwalajg na rozszerzenie ptomienia
zardwno w poziomie, jak réwniez
pionie w celu dostosowania do
roznych srednic naczyn. Szybciej
uzyskuje sie pozgdang temperature,
arozpraszanie ciepta jest
ograniczone do minimum.
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SOLIDNE

| NIEZAWODNE

BEZPIECZENSTWO

S

- Zeliwne plyty wyposazone w termostat bezpieczeristwa.
- Czyszczenie jest tatwiejsze dzieki profilowanej

powierzchni stalowej.

- Bezpieczne, niezawodne i bardzo
tatwe do utrzymania w czystosci.
Zeliwne ptyty do wyboru okragte
lub kwadratowe, wyposazone
w termostat bezpieczenstwa
i szczelnie przytwierdzone do
powierzchni roboczej.

- Indywidualnie sterowane ptyty
okragte lub kwadratowe (2,6 kW
kazda), z regulacjg stopniowa.

- Powierzchnia wykonana z jednego
panelu ze stali nierdzewne;j
o grubosci 1,5 mm.

Drzwi majg podwajng Sciane

z warstwag izolacyjng. Panel
wewnetrzny jest formowany

W sposoOb zapewniajgcy idealnie
szczelne zamkniecie i wyzszy
stopien higieny. Komore piekarnika
wykonano ze stali nierdzewne;j

z emaliowanym, stalowym dnem.
Znajduja sie w niej trzy poftki

na blachy GN 2/1. Gérne i dolne
grzatki mogg pracowac osobno

- Gtadkie i zaokraglone narozniki
utatwiajg czyszczenie. Nawet
boczne i tylne panele sg wykonane
Z jednego elementu, by zapewnic
wiekszg trwatos¢ i stabilnosé.
Wszystkie panele zewnetrzne
majg wykonczenie Scotch-Brite.
Krawedzie sg wycinane laserowo
pod kgtem prostym, by idealnie
pasowaty do innych modutow.

- Jednoczesciowe panele gwarantuja solidnos¢ konstrukcji. lub réwnoczesnie. Zakres regulacji
termostatu: od 140°C do 300°C.
Jesli wolisz gotowac na sprzecie elektrycznym, przekonasz
sie, ze charakteryzuje sie tg samg niezawodnoscia,
bezpieczenstwem i zoptymalizowaniem czasu pracy, ktorym
Zanussi Professional zawdziecza swojg pozycje partnera

tradycyjnej sztuki kulinarne;j.
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INNOWACJE
ULATWIAJA
GOTOWANIE

- Innowacje technologiczne oferuja nowy rodzaj gotowania
- Indukcja gwarantuje moc, szybkos$¢ i delikatnos¢ w jednym
- Czyszczenie powierzchni przebiega tatwo i szybko

Dzieki wysokiej jakosci powierzchniom gotowanie wszelkimi

metodami odbywa sie szybciej. Niemal catkowicie
wyeliminowano problem rozpraszania ciepta.
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6-milimetrowa powierzchnia ze
szkta ceramicznego gwarantuje
bezpieczenstwo uzytkowania,
optymalne czyszczenie i tatwe
przesuwanie patelni. Wieksza,
bardziej precyzyjna regulacja
mocy. Indukcja sprawdza sie
doskonale przy delikatnym gotowaniu
i podsmazaniu sauté.
Powierzchnia woka jest
wykonana ze stali nierdzewnej

o grubosci 1,5 mm, uformowana
z jednego elementu, z gtadkimi,
zaokraglonymi naroznikami.
Wszystkie panele zewnetrzne

wykonano ze stali nierdzewne;j
z wykonczeniem Scotch-Brite.
Zaréwno boczne, jak rowniez tylne

Wok indukcyjny

- Wytrzymaty i niezawodny wok
z 6-milimetrowego, grubego szkia
ceramicznego Ceran®.

- Pojedynczy pierscien z funkcja

zabezpieczajgca przed nadmiernym

nagrzaniem.

- Panel sterowania z 9 poziomami
mocy i kontrolkg sygnalizujgca
dziatanie.

panele sg wykonane z jednego
elementu, by zapewni¢ wieksza
trwatosc i stabilnosé.

Krawedzie sg wycinane laserowo
pod katem prostym, by idealnie
pasowaty do innych modutdw.
Powierzchnie do gotowania,
wykonane z 6-milimetrowego
szkta ceramicznego Ceran®, sg
solidne i niezawodne. Pierscienie
indukcyjne majg oddzielna
regulacje mocy (Srednica 230
mm - od 3,5 kW i 5 kW w wersji
HP), ktéra mozna ustawic¢ na 9
roznych poziomach. Zapalenie
sie wskaznika sygnalizuje
dziatanie pola indukcyjnego.

Przednia powierzchnia indukcyjna
z péteczka na przyprawy.
- 2 pierscienie z niezalezna
regulacjg mocy (5 kw HP
i srednica 230 mm), kazdy
z funkcjg zabezpieczajgca przed
nadmiernym nagrzaniem.
- 6 pojemnikéw GN 1/9 z
pokrywami.

13/ EVO700

WYDAJNOSC %

GOTOWANIE  ELEKTRYCZNE  INDUKCYJNE

Efektywne przekazywanie energii do
zawartosci pojemnika w poréwnaniu

z iloscig ciepta wytwarzanego przez
system (wewnetrzne testy laboratoryjne).




CALA MOC,
JAKIEJ
PRAGNIESZ

- Urzadzenia na podczerwien to doskonate uzupetnienie Twoich
mozliwosci wyboru technologii gotowania.

- Powierzchnia pozbawiona jakichkolwiek przeszkod umozliwia
fatwe przesuwanie naczyn.

- Czyszczenie jest tatwiejsze i szybsze.

Dzieki wysokiej jakosci powierzehniom niemal catkowicie
wyeliminowano problem rozpraszania ciepta do otoczenia.
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Kuchnie na podczerwien pozwalajg
na szybsze gotowanie nawet wtedy, gdy
startuja od ,zera”.

Elementy grzewcze majg 2
koncentryczne, okraggte pierscienie
o maksymalnej srednicy 230

mm, sterowane regulacjg mocy.
6-milimetrowa powierzchnia ze
szkta ceramicznego gwarantuje
bezpieczenstwo uzytkowania,
optymalne czyszczenie i fatwe
przesuwanie rondli. Lampka
ostrzegawcza informuje, ze dana
powierzchnia nadal jest gorgca.
Powierzchnia robocza jest
wykonana ze stali nierdzewnej

o grubosci 1,5 mm, uformowana

Z jednego elementu, z gtadkimi,
zaokraglonymi naroznikami.

Wszystkie panele zewnetrzne
wykonano ze stali nierdzewne;j

z wykonczeniem Scotch-Brite.
Zaréwno boczne, jak rowniez tylne
panele sg wykonane z jednego
elementu, by zapewnic¢ wiekszg
trwatosc i stabilnosc. Pierscienie
na podczerwien majg oddzielng
regulacje mocy ($rednica 230

mm - 2,2 kW). Elementy grzejne sg
utozone koncentrycznie i wigczane
w zaleznosci od wielkosci dna
rondla.
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Solidna ptyta jest wyposazona

w ogromny ruszt zeliwny

z powierzchnig do odstawiania
rondli o $rednicy do 800 x 700
mm. Powierzchnia robocza jest
uformowana z jednego elementu
ze stali nierdzewnej o grubosci 1,5
mm, z gtadkimi, zaokrgglonymi
naroznikami. Wszystkie panele
zewnetrzne wykonano ze stali
nierdzewnej z wykonczeniem
Scotch-Brite, z jednego elementu,
by zapewni¢ wiekszg trwatosc

i stabilnosc.

Krawedzie sg wycinane laserowo
pod katem prostym, by idealnie
pasowaty do innych modutow.

Powierzchnia ptyty jest wykonana
z zeliwa o $rednicy 30 mm z mysla
o dtugotrwatym uzytkowaniu.
Zroznicowany zakres temperatur:
maksymalnie 500°C w centrum,
minimum 200°C na krawedziach.
Palnik jest pojedynczy i centralny,
z zoptymalizowanym systemem
spalania i zabezpieczeniem
przeciwwyptywowym. Iskrownik
piezoelektryczny, zabezpieczony
przed zalaniem palnik pilotowy.

Solidna ptyta elektryczna jest
Wyposazona w ogromny ruszt zeliwny
z powierzchnig do odstawiania rondli.
Powierzchnia robocza jest
uformowana z jednego elementu

ze stali nierdzewnej o grubosci 1,5
mm, z gtadkimi, zaokraglonymi
naroznikami. Wszystkie panele
zewnetrzne wykonano ze stali
nierdzewnej z wykonczeniem Scotch-
Brite, z jednego elementu, by zapewnic
wiekszg trwatosc¢ i stabilnose.
Krawedzie sg wycinane laserowo

pod kagtem prostym, by idealnie
pasowaty do innych modutow.

Ptyta jest wykonana ze stali

16M03 ima 15 mm grubosci, by
zagwarantowac odpornosc i trwatosc.
2 lub 4 oddzielne pierscienie
umozliwiajg maksymalng elastycznos¢
pracy. Kazdy pierscien jest regulowany
przez 2 termostaty optymalizujace
wydajnos¢ i monitorujgce zuzycie
energii. Maksymalna temperatura
wynosi 440°C. Elementy grzewcze

na podczerwien.
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Ptyty Evo700 sg zaprojektowane
tak, by szybko osiggac zadang
temperature i rownomiernie
rozprowadzac ciepto, ograniczajgc
jego rozpraszanie do minimum.
Powierzchnia robocza jest
uformowana z jednego elementu
ze stali nierdzewnej o grubosci 1,5
mm, z gtadkimi, zaokraglonymi
naroznikami, co utatwia jej
czyszczenie. Mozesz wybrac
rozne rodzaje powierzchni: gtadkie,
ryflowane lub potgczenie obu,

w wersjach ze stali miekkiej lub
chromu.

Wszystkie panele zewnetrzne
wykonano ze stali nierdzewnej

z wykonczeniem Scotch-Brite.
Zaréwno boczne, jak rowniez tylne

panele sg wykonane z jednego
elementu, by zapewni¢ wieksza
trwatos¢ i stabilnosé. Krawedzie

sg wycinane laserowo pod kagtem
prostym, by idealnie pasowaty do
innych modutdw. Ptyta o grubosci
12 mm gwarantuje rownomierng
dystrybucje ciepta. Szersza
powierzchnia uzytkowa ze strefg do
trzymania z przodu.

Mozliwos¢ wyboru powierzchni:

stal miekka lub chrom. Szeroki
otwor odptywowy i tacka na ttuszcz
w wyposazeniu standardowym.
Opcjonalnie: zatozenie 5-litrowej
szuflady zbierajgcej ttuszcz. Ostona
ze stali nierdzewnej przeciw pryskaniu
usytuowana z trzech stron — mozna
zdjac jg, by tatwiej wyczyscic.

Modele gazowe

- W wersji z gtadkg stalowg
powierzchnig temperatury
wahaja sie od 200°C do 400°C.

- W wersji chromowanej
z regulacjag temperatury zakres
wynosi 130°C - 300°C.

- Iskrownik piezoelektryczny.

Modele elektryczne

- Pod powierzchnig roboczg znajdujg
sie promienniki podczerwieni.

- Wszystkie modele sg wyposazone
w regulacje termostatyczng
i termostat bezpieczenstwa.

- Zakres temperatur wynosi 120°C
- 280°C w wers;ji ze stali miekkiej
oraz 110°C - 300°C w wergji
z chromem.
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Grille stanowig $wietny sposoéb

na przyrzadzanie mies, ryb i warzyw.

Panele zewnetrzne wykonano ze
stali nierdzewnej z wykonczeniem
Scotch-Brite. Wigksza trwatosc

i stabilnos¢ grille zawdzieczajg
wykonaniu bocznych i tylnych paneli
Z jednego elementu. Krawedzie

sg wycinane laserowo pod katem
prostym, by idealnie pasowaty do
innych modutow.

Tace zbierajgca ttuszcz mozna
napetni¢ woda, by tatwiej jg
wyczysci¢ i utrzymac wilgotnosc
potraw. Ostona ze stali nierdzewne;
przeciw pryskaniu usytuowana

z trzech stron — mozna zdjac¢ ja,

by tatwiej wyczysci¢. W modelach
pojedynczych zeliwne grille znajdujg
sie po obu stronach: ryflowany do
przygotowywania miesa i gtadki do
ryb i warzyw. W zestawie poreczny
skrobak do czyszczenia grilla.

Modele gazowe

- Palniki sg wykonane ze stali
nierdzewnej, z zabezpieczeniem
przeciwwyptywowym
i ochronnymi ptytkami
zapobiegajgcymi zatykaniu sie
dysz.

- Wersja grill gazowy lawowy

Modele elektryczne

- Uzbrojone elementy grzewcze
wykonane z incoloy znajdujg sie
pod rusztem. Mozna je podnies¢
z przodu, by tatwiej wyczyscic.

- Zapalenie sie kontrolki sygnalizuje
wigczenie grilla.
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Grill gazowy HP 1gczy w sobie wysoka
wydajnos¢ z oszczednoscia energii. Ma
duzg powierzchnie do grillowania

i solidne ruszty zeliwne. Kontrola

energii pozwala na dokfadng regulacje

poziomu mocy.

- Palniki ze stali nierdzewnej majg
zoptymalizowany system spalania,
zabezpieczenie przeciwwyptywowe,
palnik pilotowy i iskrownik
piezoelektryczny.

- Maksymalna temperatura

System podgrzewania radiacyjnego

- Efektywne spalanie ptomienia
gwarantowane przez wptywajgce
powietrze.

- Ptomien palnika podgrzewa
tarcze promieniowania AISI 441,
podnoszac temperature powyzej
700°C.

powierzchni roboczej: 300°C.

- Ostona ze stali nierdzewne;j
przeciw pryskaniu usytuowana
z trzech stron — mozna zdjac ja, by
tatwiej wyczyscic.

- Tace zbierajgcg ttuszcez (po jednej
na kazdy palnik) mozna napetni¢
wodg, by tatwiej jg wyczyscic
i utrzymac wilgotnosc¢ potraw.

- Polerowane wykonczenie
zeliwnych rusztow utatwia
czyszczenie.

- Ciepto promieniuje w kierunku
deflektorow i na ruszt, ktéry
rozgrzewa sie rownomiernie
na catej swojej powierzchni,
zapewniajgc doskonaty efekt
grillowania.

y
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Promiennikowy system grzewczy

Teraz masz jeszcze jedng opcje do
wyboru. Nowy grill elektryczny HP.
Doskonata wydajnos¢ i wysmienite efekty
nawet wtedy, gdy czasu jest mato.

- Bardziej precyzyjna regulacja
mocy, szybsze grillowanie. Mozna
zmniejszy¢ moc do minimum; osigga
zadang wartos¢ w rekordowym
czasie.

- Réwnomierna dystrybucja ciepta
dzieki nowej grzatce dotykajgcej do
innowacyjnego, zdejmowalnego
rusztu w ksztafcie litery U na catej
powierzchni grillowanie
jest rownomierne.

- Wersja o0 szerokosci 120 cm

umozliwia grillowanie wiekszej
liczby réznych potraw bez mieszania
smakow.

- Czyszczenie jest niezwykle tatwe.
Elementy grzewcze mozna
przechyla¢ do 90°. Ruszty mozna
w catosci zdja¢ i umy¢ w zmywarce.

- Wbudowany zawdr wody i spust
przyspieszajg wszystkie czynnosci.

- Kazdy rzad elementow 40 cm jest
regulowany niezaleznie, co pozwala
na czesciowe korzystanie z grilla lub
jednoczesne przygotowanie roznych
produktow.

- 0d nagrzewania do czyszczenia
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po zakonczeniu grillowania, przeptyw
pracy jest peten precyzji i doktadny.
Bez przestojow i marnowania

czasu. Mozna réwniez zainstalowac
grill na podstawie z agregatem
chtodniczym.




Powierzchnia robocza jest
uformowana z jednego elementu
ze stali nierdzewnej o grubosci 1,5
mm, z gtadkimi, zaokrgglonymi
naroznikami, co utatwia jej
czyszczenie. Panele zewnetrzne
wykonano ze stali nierdzewnej

z wykornczeniem Scotch-Brite.
Frytownice zawdzieczajg swoj3
stabilnos¢ przede wszystkim temu,

ze boczne i tylne panele wykonano

Z jednego arkusza stali.

Krawedzie sg wycinane laserowo
pod katem prostym, by idealnie
pasowaty do innych modutow.
Zawaor spustu oleju. Termostatyczna
regulacja temperatury

z termostatem bezpieczeristwa
przeciw nadmiernemu rozgrzaniu.

Frytownice gazowe z komora

w ksztalcie V

- Komora w ksztatcie V,

z zewnetrznymi palnikami

ze stali nierdzewnej

i zoptymalizowanym
systemem spalania
Wyposazone w zabezpieczenie
przeciwwyptywowe,
zabezpieczony przed zalaniem
palnik pilotowy i iskrownik
piezoelektryczny.

- Termostatyczna regulacja
temperatury w zakresie 105°C -
185°C.

- |Idealne do potraw z panierka
z maki i butki tartej oraz do
uzycia przy robieniu wypiekow.

Frytownice z rurami
ptomieniowymi.
- Frytownica o pojemnosci
34 litréw z palnikami
umieszczonymi wewnatrz rur

zanurzonych w oleju w celu
szybkiego rozgrzewania.

- Palniki ze stali nierdzewnej,

z zoptymalizowanym systemem
spalania, zabezpieczeniem
przeciwwyptywowym

i zabezpieczonym palnikiem
pilotujgcym.

- Termostatyczna regulacja
temperatury w zakresie 110°C -
190°C.

- Termostat bezpieczenstwa
przeciw nadmiernemu
rozgrzaniu.

- Piezoelektryczna zapalarka

Frytownice elektryczne

- Komory 7-i 15-litrowa
w ksztatcie V, z zewnetrznymi
grzatkami na podczerwien.

- Komory 2x5, 12 i 14 litréw
Z grzatkami wykonanymi
z incoloy.

- Termostatyczna regulacja
temperatury w zakresie 105°C -
185°C.
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15-litrowa komora w ksztatcie litery
V z zewnetrznymi, elektrycznymi
grzatkami zapewnia moc, wydajnosé
i szybkie rozgrzanie oleju do idealne;
temperatury.

Temperatura i czas smazenia sg
sprawdzane elektronicznie.
Rzeczywista temperatura i program
smazenia sg zawsze widoczne.

Automatyczny system podnoszenia
kosza wraz z 5 roznymi programami
(5 temperatur i 2 czasy do kazdego
programu).

Funkcja ,Roztapiania” uzywana przy
ttuszczach statych.

Elektryczny podgrzewacz z komorg

AISI316 jest niezbedny do solenia

i podtrzymania temperatury

usmazonej potrawy.

- Powierzchnia robocza jest
uformowana z jednego elementu
ze stali nierdzewnej o grubosci 1,5
mm, z gtadkimi, zaokraglonymi
naroznikami, co utatwia jej
czyszczenie. Mozesz wybrac
rozne rodzaje powierzchni:
gtadkie, ryflowane lub potgczenie
obu, w wersjach ze stali miekkigj
lub chromu.

- Wszystkie panele zewnetrzne
wykonano ze stali nierdzewnej

z wykonczeniem Scotch-Brite.
Zaréwno boczne, jak rowniez tylne
panele sg wykonane z jednego
elementu, by zapewni¢ wieksza
trwatos¢ i stabilnos¢. Krawedzie
sg wycinane laserowo pod katem
prostym, by idealnie pasowaty do
innych modutow.

- Podwajne dno z otworami do
odprowadzania nadmiaru oleju do
pojemnika zbierajgcego.

- Promiennik podczerwieni
umieszczony w gornej i tylnej
czesci urzadzenia.
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Warniki z linii Evo700 gwarantujg
wysoka wydajnosc¢, w tym wydajne
gospodarowanie cieptem.
Wszechstronne i skuteczne dzieki
,kontroli zuzycia energii” w modelach
gazowych, systemowi podgrzewania
na podczerwier w modelach
elektrycznych oraz opcjonalnemu
,urzadzeniu energooszczednemu”
do uzupetniania komory goraca
woda.
“Urzadzenie energooszczedne”,
opcjonalne dla wszystkich modeli,
umozliwia uzupetnienie komory
gorgcg woda, by proces gotowania
byt podtrzymywany stale, co
zapewnia najlepsze efekty, wieksza
wydajnos¢ i oszczednose energii.
- Powierzchnia robocza jest
uformowana z jednego elementu
ze stali nierdzewnej o grubosci 1,5
mm, z gtadkimi, zaokraglonymi
naroznikami.

- Panele zewnetrzne wykonano ze
stali nierdzewnej z wykorczeniem
Scotch-Brite.

- Zaroéwno boczne, jak rowniez tylne
panele sg wykonane z jednego
elementu, by zapewnic wieksza
trwatosc¢ i stabilnosc.

- Krawedzie sg wycinane laserowo
pod katem prostym, by idealnie
pasowaty do innych modutdw.

- Komory ze stali nierdzewnej AlSI
316L z bezszwowym spawaniem.

- Termostat bezpieczenstwa
zabezpiecza przed pracg bez wody.

- Automatyczny system usuwania
skrobi i innych pozostatosci, oraz
system ciggtego napetniania woda,
regulowany kranem manualnym.

- Duzy spust z manualnym zaworem
kulkowym do szybkiego oprézniania
komory.

- Automatyczny system podnoszenia
kosza (opcjonalnie).

Modele gazowe

- System kontroli energii
precyzyjnie reguluje poziom
mocy i dostosowuje zuzycie do
rzeczywistego zapotrzebowania.

- Palniki ze stali nierdzewnej
(po jednym do kazdej komory)
znajdujg sie pod dnem komory;
$S3 Wyposazone w zabezpieczenie
przeciwwyptywowe, ptomien
pilotowy i piezoelektryczng
zapalarke. Nie ma potrzeby
dalszego dostarczania energii.

Modele elektryczne

- System na podczerwien znajduje
sie pod dnem komory.

- 4 rdzne programy, od gotowania
na wolnym ogniu po szybkie
doprowadzenie do wrzenia.
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Programowalny system
automatycznego podnoszenia kosza
gwarantuje powtarzalnos¢ cyklu
gotowania, zapewniajgc za kazdym
razem takg sama wysokg jakosc
potraw dzieki automatyzacji catego
procesu.

- Mozliwosc¢ zapamietania az do 9
czasow przez sterowanie cyfrowe.
Kazdy podnosnik moze pracowac
niezaleznie od innych.

- tatwa obstuga, podnoszenie
kosza aktywowane poprzez proste
nacisniecie przycisku.

- W razie potrzeby mozna wigczy¢
go recznie.

- Szerokos¢ 200 mm, z 2
podpoérkami ze stali nierdzewnej,
kazda moze utrzymac kosze
wielkosci 1/2.

- Umies¢ po dowolnej stronie
warnika, by zapewnic¢
maksymalng elastycznosc, lub
po obu stronach, by moc podniesc
do 4 kwadratowych koszy
na pojedyncze porcje.
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Dzieki regulacji mocy kotty warzelne
Evo700 gwarantujg rownomierne
gotowanie i precyzyjna kontrole.
Innowacyjne palniki gazowe ze

stali nierdzewnej, z elektronicznym

zaptonem ptomienia pilotowego,

zapewniajg zoptymalizowane
spalanie i wysokg wydajnosc.

- Komora tfoczona ze stali
nierdzewnej, pokrywa
2-warstwowa.

- Zewnetrzne panele ze stali
nierdzewnej z wykonczeniem
Scotch-Brite.

- Gteboka komora z zaokraglonymi
naroznikami, spawana bez
potgczen, co utatwia czyszczenie.

- Zawor bezpieczenstwa, ktory
utrzymuje cisnienie robocze
na statym poziomie w modelach
z grzaniem posrednim.

- Zawor elektromagnetyczny
doprowadzajacy goragca i zimng
wode.

- Zawor do recznego
odprowadzania nadmiaru
powietrza, nagromadzonego
w strefie suchej podczas fazy
podgrzewania (wersje z grzaniem
posrednim).

- Kran z przodu do odcedzania
Zywnosci.

Modele gazowe

- Palniki ze stali nierdzewnej,
z zoptymalizowanym systemem
spalania, zabezpieczeniem
przeciwwyptywowym,
ogranicznikiem temperatury
i zabezpieczonym przed zalaniem
ptomieniem pilotowym.

Modele elektryczne

- Elementy grzewcze z regulacja
mocy, ogranicznikiem temperatury
i manostatem.

Podgrzewanie bezposrednie

w modelach gazowych

- Komora jest podgrzewana
bezposrednio przez palniki, wiec
Zywnos¢ moze 0siggnac wyzsza
temperature niz w modelach
Z grzaniem posrednim.

Grzanie posrednie w modelach

gazowych lub elektrycznych

- Wytwarzanie pary 110°C
w podwojnym ptaszczu.

- Sterowanie presostatem.

- Dostepne modele z systemem
automatycznego uzupetniania
wody w komorze powietrzne;j.
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Wszystkie modele patelni uchylnych
Evo700 majg komory ze stali
nierdzewnej, z zaokraglonymi
naroznikami i otworem do
odcedzania potrawy, by zaréwno jej
odcedzanie, jak réwniez czyszczenie
patelni byto fatwiejsze.

- Komora z zaokraglonymi
naroznikami, spawana bez potaczeri.

- Dwuwarstwowa pokrywa ze stali
nierdzewne;.

- Zewnetrzne panele ze stali
nierdzewnej z wykonczeniem
Scotch-Brite.

- Zaréwno boczne, jak rowniez tylne

panele sg wykonane z jednego
elementu, by zapewnic wieksza
trwatosc i stabilnosc.

- Powierzchnia robocza ze stali
miekkiej, szczegdlnie zalecana do
,gotowania na sucho” lub ,smazenia
w ptytkim oleju”.

- Powierzchnia do gotowania
w “Duomat” szczegdlnie polecana
do ,gotowania na mokro”.

= Precyzyjny reczny system
przechylania misy.

Modele gazowe

- Palniki z zoptymalizowanym
systemem spalania, iskrownikiem
piezoelektrycznym i elektroniczng
regulacjg wielkosci pfomienia.

- Termostatyczna regulacja
temperatury w zakresie 90°C -
290°C.

Modele elektryczne

- Elementy grzewcze
na podczerwien, umieszczone
pod powierzchnig robocza.

- Elementy grzewcze wbudowane
w dno komory przesuwaja
sie razem z nig w trakcie
przechylania.

- Termostatyczna regulacja
temperatury w zakresie 120°C -
300°C.
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4 urzadzenia w jednym! Mozna
uzywac ich jako ptyt do smazenia
bezposredniego, uchylnych patelni,
kottéw warzelnych lub bemarow.
Niezastgpione w kuchni, w ktorej
liczy sie maksymalna elastycznosc
pracy.

- Powierzchnia robocza z jednego

elementu, ze stali nierdzewnej, (1,5

mm), z gtadkimi, zaokrgglonymi
naroznikami.

- Zewnetrzne panele ze stali
nierdzewnej z wykonczeniem
Scotch-Brite.

- Zarowno boczne, jak rowniez tylne

panele sg wykonane z jednego
elementu, by zapewnic¢ wiekszg
trwatosc i stabilnosc.

- Krawedzie sg wycinane laserowo
pod katem prostym, by idealnie
pasowaty do innych modutow.

- Komora ze stali nierdzewne;j,

z zaokrgglonymi naroznikami,
przyspawana bez potgczen do
blatu roboczego.

- Powierzchnia robocza wykonana
ze stopu stali (3-milimetrowa
warstwa stali nierdzewnej 316
AISI potgczona z 12-milimetrowg
warstwa ze stali miekkiej),
optymalna do wielofunkcyjnego
zastosowania.

- Podstawa zawiera prowadnice,
na ktorych mozna zamocowac
pojemniki GN do zbierania
zywnosci odcedzonej przez duzy
otwar spustowy.

Modele gazowe

- Palniki z podwajng linig ptomienia,
by ciepto rozchodzito sie
rownomiernie.

- Termostatyczny zawor gazowy.
Iskrownik piezoelektryczny.

- Zakres temperatury 100°C - 250°C.

Modele elektryczne

- Elementy grzewcze z ostong
Incoloy pod powierzchnia
robocza.

- Termostatyczna regulacja
mocy z myslg o precyzyjnej
kontroli i zmniejszeniu wahan
energii w zakresie ustawionej
temperatury.

- Zakres temperatury 100°C -
250°C.
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Powierzchnia robocza jest
wykonana ze stali nierdzewne;j

o grubosci 1,5 mm, uformowana
z jednego elementu, z gtadkimi,
zaokraglonymi naroznikami.
Wszystkie panele zewnetrzne
wykonano ze stali nierdzewne;j

z wykonczeniem Scotch-Brite.
Zardéwno boczne, jak rowniez tylne
panele sg wykonane z jednego
elementu, by zapewnic wieksza
trwatosc¢ i stabilnosc.

Krawedzie sg wycinane laserowo
pod kgtem prostym, by idealnie
pasowaty do innych modutow.

Komora ze stali nierdzewnej ma

zaokraglone narozniki; spawana bez

potgczen.

- Nadaje sie do pojemnikéw GN
1/7 o maks. wysokosci 150 mm.

- Zakres temperatury 30°C - 90°C.

- Maksymalny poziom wody
zaznaczony na bocznej Sciance
komory.

- Reczne uzupetnianie poziomu
wody.

- Kran mozna zamowic¢ jako
opcjonalne wyposazenie
dodatkowe.

- Powierzchnia robocza jest
wykonana ze stali nierdzewnej
o grubosci 1,5 mm, uformowana
z jednego elementy, z gtadkimi,
zaokrgglonymi naroznikami.

- Wszystkie panele zewnetrzne
wykonano ze stali nierdzewnej
z wykonczeniem Scotch-Brite.

- Zaréwno boczne, jak rowniez tylne
panele sg wykonane z jednego
elementu, by zapewni¢ wieksza
trwatos¢ i stabilnosc.

- Mozliwos¢ wyboru miedzy
opcjami: zamkniete z przodu lub
z szuflada.

- Panele zewnetrzne wykonano ze
stali nierdzewnej z wykorczeniem
Scotch-Brite.

- Zaréwno boczne, jak rowniez tylne

panele sg wykonane z jednego
elementu, by zapewni¢ wiekszg
trwatoscé i stabilnosc.

- Pasujg do komor GN 1/1.
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KOMPLEKSOWE
ROZWIAZANIA NA MIARE
WSZYSTKICH POTRZEB

KOLUMNY WODNE, PODSTAWY
UNIWERSALNE ORAZ
Z AGREGATAMI CHLODNICZYMI

KOLUMNY WODNE

- Panele zewnetrzne wykonano ze
stali nierdzewnej z wykonczeniem
Scotch-Brite.

- Zarowno boczne, jak rowniez tylne

panele sg wykonane z jednego
elementu, by zapewnic¢ wieksza
trwatosc i stabilnosc.

- Licznik cyfrowy do monitorowania
ilosci wody.

PODSTAWY UNIWERSALNE ORAZ Z AGREGATAMI

CHLODNICZYMI

Otwarte podstawy uniwersalne

- Panele zewnetrzne wykonano ze
stali nierdzewnej z wykonczeniem
Scotch-Brite.

- Dostepne akcesoria opcjonalne:

- drzwi z uchwytami

- szuflady

- prowadnice do pojemnikéw GN

- zestaw grzewczy

Podstawy z agregatami chtodniczymi

- Podstawa ze schtadzarkg oferuje
zakres temperatur od -2 °C do +10
°C, natomiast z zamrazarkg: od -
15°C do-20°C.

- Wbudowany agregat chtodniczy.

- Termostat, lampka sygnalizujgca

rozmrazanie, wigcznik / wytgcznik.

- Duze szuflady ze stali nierdzewnej
z prowadnicami teleskopowymi
odpowiednie do pojemnikow GN
/1.

- Mozna stosowac przy
temperaturze zewnetrznej do
43°C.

- Automatyczne odparowanie
kondensatu.

MONTAZ NA NOZKACH

- Standardowe rozwigzanie,
idealne, gdy potrzebujesz
na state zainstalowac urzadzenia
z mozliwoscig regulacji
wysokosci.

- Dotgczone jako standardowe
wyposazenie do wszystkich
urzgdzen wolnostojgcych
i podstaw.

MONTAZ NA COKOLE CEMENTOWYM

- Zabudowane od spodu,
zamontowane na cokole
cementowym - dostepne rézne
rozwigzania*.

- Nadaje sie do wszystkich
urzadzen wolnostojgcych*.

MONTAZ NA WSPORNIKU

- Dzieki zastosowaniu ramy
podpierajgcej stanowi estetyczne
i higieniczne rozwigzanie. Mozna
uzywac do montowania z jednej
strony lub w uktadzie tyt-do-tytu.

- Pasuje do wiekszosci urzadzen*
z linii Evo700 i Evo900.

*Szczegodtowych informacji udzieli dziat sprzedazy Zanussi Professional

KOMPLETNA LINIA ELASTYCZNOSC




- Higieniczne rozwigzanie —
umozliwia zawieszenie pewnej
liczby urzadzen nastawnych
miedzy dwoma wolnostojgcymi.

- Nalezy zamontowac¢ most
miedzy dwoma urzgdzeniami
wolnostojgcymi do 1600 mm
dtugosci*.

- Urzgdzenia wolnostojgce - moga
by¢ zamocowane do 2000 mm
dtugosci.

- Listwa zastania nézki urzgdzenia,
by zamknac¢ przestrzen miedzy
nim a podtoga.

- Nadaje sie do urzadzen
wolnostojgcych i podstaw
stojgcych na nézkach.

- Zastgpienie nozek kotkami
zapewnia elastycznosg,
pozwalajgc na tatwe
przesuwanie urzadzen.

- Nadaje sie do wszystkich
urzgdzen wolnostojgcych
i podstaw*.
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*Szczegodtowych informacji udzieli dziat sprzedazy Zanussi Professional
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GDY TEGO POTRZEBUJES
—- ZANUSSI JEST
NA WYCIAGNIECIE DLONI

Zaufaj naszym ekspertom: przed i po sprzedazy

Stuchanie i wspotpraca to dla nas dwa najwazniejsze stowa.

Nasi inzynierowie wspotpracujg z szefami kuchni i technikami, by doktadnie
okresli¢, jakimi cechami powinny charakteryzowac sie coraz bardziej
niezawodne, fatwe wiobstudze urzadzenia.

Nasi wspotpracownicy sa przede wszystkim konsultantami

Nasi konsultanci moga poleci¢ najlepsze urzadzenie, z najwiekszg liczbg
funkeiji, najlepiej dostosowane do specyfiki pracy danego klienta. Sie¢
serwisow posprzedaznych jest rozlegta, co zapewnia szybka i skuteczna
obstuge.

Nasze szkolenie pomagaja odkry¢ peten potencjat naszych urzadzen

Nasze szkolenia, prowadzone przez profesjonalistow dla profesjonalistow,
majg dwa gtéwne cele: zaprezentowanie szefom i pracownikom kuchni
aktualnych informacji na temat technologii gotowania oraz bardziej
szczegotowej wiedzy dotyczacej naszych urzadzen, by mogli wytwarzac
wiecej, Zuzywajgc mniej.
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Firma zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji technicznych bez wczesniejszego powiadomienia. Zdjecia nie majg mocy obligatoryjne;.
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